Sternekoch und ein Wine & Dine
fur echte Gourmands

KULINARISCHES HIGHLIGHTS IM GRAND HOTEL ZERMATTERHOF

EH Neben den etablierten
kulinarischen Highlights im
Grand Hotel Zermatterhof,
wie dem «Buffet Royal»,
findet erstmals ab dieser
Wintersaison eine Reihe von
Wine & Dine Veranstaltun-

gen statt. Weiter wird ein
Gastkoch der Extraklasse neue Geschmackswelten
erschliessen.

Im ersten Wine & Dine wird das 6sterreichische Weinland
mit Spezialititen der Hiuser Markowitsch, Krug und
Gsellmann vorgestellt. Unter fachkundiger Leitung degus-
tieren die Giste diese herrlichen Weine aus den verschie-
denen Gebieten wie dem Carnuntum, der Thermenregion
und dem Mittelburgendland. Der Kiichenchef des Grand
Hotel Zermatterhof Rico Nachtweih und seine Brigade
haben das kulinarische Angebot auf die jeweilige Region
und die Weine abgestimmt.

Konzentration, Prizision, Zeitdruck — Kochen ist Hoch-
leistung. Inspiration, Intuition, Gefiihl — Kochen ist Leich-
tigkeit. Sternekoch Thomas Kammeier bringt beides in
Einklang, jeden Abend im «Hugos» in Berlin. Am 20. Mirz
2011 schafft Kammeier und das Zermatterhof Team fiir in-
teressierte Zermatter und Giste individuelle, exklusive Ge-
schmackserlebnisse, die auf der Zunge die Balance zwischen

Spannung und Harmonie halten. Seit 1998 kreiert Thomas

Kammeier Geschmackswelten der Extraklasse. Sein Ziel:
Den Gast verwohnen und mit stimulierenden Sinnesein- Neue kulinarische Spezialitdten und ein neues Wine & Dine Angebot im Grand Hotel Zermatterhof

driicken tiberraschen. Kammeier entlockt Spitzenproduk-

ten verschiedene Geschmacksrichtungen und -intensititen, Daten und Themen:

ohne ihre Natiirlichkeit zu zerstéren. Er verwirklicht krea- 15. Januar 2011 Osterreichische Weine CHF 165.- (Menu und Wein)

tive kulinarische Ideen und zelebriert inspiriertes Koch- 20. Februar 2011 Champagne & Dine CHF 180.~ (Menu und Champagner)
20. Marz 2011 Gastkoch Thomas Kammeier CHF 115.- (Menu ohne Getranke)

handwerk. Seine Auszeichnungen: 17 Punkte Gault Millau,

1 Michelin Stern.
Reservation erforderlich: +41 27 966 66 00 www.zermatterhof.ch



